
Рыбное меню No.3 
 
 

 Свежая клубника 

 Икра 

 Тигровые креветки с авокадо и дыней 

 Свежие устрицы с луком-шалот и уксусом 

 Тосты с копченым лососем и сливочным сыром 

 Арбузное и мятное желе с йогуртом 

 Фуа-гра(паштет из гусиной печени) с ореховым пюре, политый свекольной 
глазурью 

 Сырная тарелка  

 Овощные закуски и соусы ( морковь, помидоры черри, огурцы, редис, репа, 
оливки, соус из авокадо гуакомоле, сырный соус, тарамас) 

 Традиционный греческий салат 

 Салат из свежей рукколы с моцареллой, гранатом, сухариками и 
бальзамическим уксусом 

 Карпаччо из осьминога  

 Лобстер под соусом из дижонской горчицы и пармезаном. 

 Стейк из голубого тунца с арбузной заправкой  

 Королевские креветки с соусом саганаки  

 Жареные королевские гребешки со сладким картофельным пюре  

 Свежий сибас с зеленью, молодым картофелем и лимоном 

 Кальмар, фаршированный сыром фетта, помидорами и свежими зеленью 
 

 
 
 

Десерты: 
 Фруктовая тарелка (клубника, ягоды, ананас, манго, сливы, арбуз, дыня и т.д.) 

 Паннакота с клубничным желе 

 Чизкейк 
 

 

Цена : € 188 за человека 

 

 

 


